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VACIAS!

Ll cambio climatico,
enemigo del vino
que nadie vio...

Los efectos del calentamiento global estan llegando hasta nues-
(ras copas. kl cambio climatico puede afectar a la produccion de
vinos en alounas de las mas importantes regiones vinicolas del
mundo. Su estudio ocupa a especialistas, cientificos y politicos de
Varios paises, cuyas voces ayudan a esbozar los nuevos retos de la
vitivinicultura actual.
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ENOLOGU DE CASA DE PIEDRA

Si no se resuelve a fondo la situacién del
agua, especificamente en Baja California,
definitivamente puede llegar a desaparecer
la viticultura, pues las predicciones en este
sentido son muy negativas. Pero si por otro
lado se tiene cuidado con este tema, la
enologia mexicana estara pasando a otra
generacion y se podra ver a México como
un actor mundial del vino.

En Europa, en caso de continuar con
las altas temperaturas, de alguna manera se
presentaran graduaciones alcohélicas mas
altas, acidez mas baja en los vinos, y su pro-
duccidn tendra una tendencia mayor a pare-
cerse a la de nuestra zona, en donde el sol
da una riqueza muy importante a los vinos.
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a temperatura promedio de la Tierra ha aumentado muy rapida-
mente en los Gltimos afos. Para Juan Carlos Herguera, del Centro
de Investigacion Cientifica y Estudios Superiores de Ensenada
(CICESE), los efectos del calentamiento global se haran todavia
mas presentes en muy poco tiempo. De hecho, él vislumbra un
cambio bastante visible en aproximadamente 20 afos, y después
las transiciones seran radicales. “Se pronostica que los glaciares
de Groenlandia se terminaran en el préximo siglo, de igual manera se tiene
contemplado que el nivel del mar suba més de un metro en ese mismo
periodo”, comenta.

Todos estos cambios, explica, son resultado de una utilizacion desme-
dida de combustibles fésiles tales como el gas y el petréleo, que forman una
capa en la atmdsfera en la que se retienen todas las ondas de calor produ-
cidas por el sol, afectando asi la temperatura de todo el planeta. Herguera
asegura que estos cambios llevaran consigo diferentes desérdenes en todo
la Tierra, afectando asi la actividad agricola y, desgraciadamente, el cultivo
de la vid no es la excepcién.

Un ejemplo de la creciente preocupacion por el impacto del cambio
climéatico en la vitivinicultura mundial es WineWise, una organizacion de
Bélgica que reunid a diferentes endlogos, cientificos, comerciantes y pe-
riodistas del mundo entero durante lo que titularon Primer Congreso Mun-
dial del Calentamiento Global y el Vino, llevado a cabo hace dos afios en
Barcelona, Espana.

Segun Sybille Troubleyn, fundadora de dicha organizacion, el aumento
de la temperatura en el planeta ocasionara que el mapa de la produccidn
vinicola, como se le conoce hoy en dia, se modifique debido a que la calidad
de las uvas es muy susceptible a este fendmeno. “Durante el siglo pasado,
la temperatura promedio de la superficie del aire incrementd 0.6°C a nivel
global, y casi 1°C en Europa, lo que representa un calentamiento inusual-
mente rapido. De hecho el siglo xx y en particular la década de los 90 fueron
los més calientes de los Ultimos mil afios”.

“El Panel Internacional del Cambio Climatico (IPPC, por sus siglas en
inglés) predijo que el promedio de la temperatura global incrementard has-
ta 5.8°C para 2100, como resultado de las actividades humanas”, sefala
Troubleyn. Para la especialista, la respuesta obvia ante esta situacion es

[stas son [as variedades de uva que se verian mas afectadas con el aumento
de la temperatura.

Pinot Noir. De origen fran-
cés, esta variedad es ma-
teria prima de los vinos
tintos mas renombrados de
Borgona. Produce vinos ex-
presivos y muy frescos, con
una calidad aroméatica inten-
sa, asi como algunos espu-
mosos, entre ellos la Cham-
paha. Es muy susceptible a
las altas temperaturas.

Chardonnay. Considerada la
uva mas adaptable y sembra-
da en el mundo entero, pro-
duce vinos frescos, secos y
muy aromaticos, ideales para
envejecer en barrica de roble
blanco o para beberse jove-
nes. Esta variedad se veria
afectada al igual que la mayo-
ria de las uvas blancas, ya que
todas ellas son muy sensibles
a las altas temperaturas.



la plantacion de las vides existentes de las regiones vinicolas actuales en
territorios mas frios, en donde las condiciones climatoldgicas favorezcan
estos cultivos como el norte de Francia, en el caso de Europa.

Desde el punto de vista del presidente de la Academia del Vino de
Espafia, Pancho Campo, en la escena europea son Espaiia y Portugal dos de
los paises que se estan afectando por el calentamiento global.

Sauvignon Blanc. Originaria del
sudeste de Francia, es la base
de todos los vinos blancos
secos de Burdeos. Con esta
variedad se producen vinos
con caracteristicas herbaceas
muy marcadas. Su untuosi-
dad aumenta en la boca si

se deja reposar en barrica de
roble blanco.

Chenin Blanc. Originaria del Va-
lle de Loira, en Francia, esta
variedad produce vinos blan-
cos muy frutales y ligeros,
con una marcada frescura

en la boca. .

Christoph
Gaertner

ENOLOGO DE VINISTERRA

Es cierto que hay cambios climatoldgicos

en cuanto a las temperaturas o la precipi-
tacion. Pero para poder asegurar que en las
diferentes zonas de nuestro pais existe un
calentamiento hay que hablar con base en
hechos. Se tiene que monitorear con registros
como se comporta el tiempo, aunque si es
notable una tendencia de rachas de calor o
calores excesivos ano con afo. En este sen-
tido, los inviernos, en general, son un poco
mas calientes que antes. Esto ocasiona, entre
otras cosas, que exista una mayor poblacion
de plagas. Este fenémeno forma parte de una
serie de condiciones estresantes para la plan-
ta, por lo que sera necesario trabajar con va-
riedades mas vigorosas, mas uvas tintas que
blancas, variedades que a lo mejor faltan por
descubrir y que se puedan adaptar a la region.
El verdadero problema en el valle de Guada-
lupe es la escasez de agua, quiza mas que el
alza en las temperaturas, aunque ambos vie-
nen relacionados. Finalmente, las cosechas
adelantadas y los ciclos mas cortos son una
clara muestra del calentamiento global.
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“Los efectos del cambio climatico se pueden observar actualmente
en Europa en forma de tormentas de verano, sequias, inundaciones y otras
condiciones meteorolégicas extremas, que se han hecho més frecuentes
y dafinas financieramente hablando.

“El impacto de estos fendmenos climaticos es mds evidente en la Pe-
ninsula Ibérica y en el oeste de Rusia, de acuerdo a los resultados de un
reporte de la Agencia Europea del Medio Ambiente (AEMA)”, asegura Cam-
po. Estas regiones, afade, seguiradn sufriendo los efectos del calentamiento
global en los préximos afios, junto con paises del sur de Europa tales como
Grecia e Italia.

El futuro del vino

Tomando en cuenta todas estas aseveraciones acerca del impacto del tan
famoso cambio climético en la enologia, resulta casi imposible preguntarse
cual sera el panorama de la vitivinicultura mundial en el futuro, en el caso de
que este fenémeno siga avanzando. Y aunque no se pueda hacer con preci-
sion un diagnostico de lo que pasara con el mapa vinicola que actualmente se
conoce, existen algunos prondsticos acerca del futuro de algunas zonas.

“Las regiones para cultivar vides se encuentran entre los paralelos
30 y 50 en ambos hemisferios. Esto ha empezado a cambiar, y en regio-
nes tradicionalmente frias y himedas, como Inglaterra, se han comenzado

Laura /amora

ENOLOGA DE SANTO TOMAS

El calentamiento global nos viene afectando desde hace algunos aos,
por los climas tan variables que se presentan. Ante este fendmeno se
tiene que trabajar mas de la mano con el agrénomo para detectar a
tiempo las posibles plagas que se tienen en los vifiedos por la hume-
dad, que cada vez aumenta mas. Ya no basta con hacer los andlisis de
laboratorio, necesitamos realizar mas recorridos al vifiedo y tener mas
cuidado con todas las partes del procedimiento del cultivo, como las
relaciones de carga, posicion de las lineas, riegos, etcétera.

Existen algunas regiones que se verian beneficiadas, sobre todo en
las que estén bajando las temperaturas entre uno y tres grados centigra-
dos, sdlo que tendriamos que evaluar desde ahora cudl es la tendencia
porque tal vez éstas no estén preparadas para el cultivo y la industria-
lizacion de la uva. En el caso especifico de Baja California, se podria
beneficiar con variedades que soporten temperaturas mas altas, como
la Cabernet Sauvignon. Méas que hablar de un beneficio en el tipo de vi-
nos, hablaria de lo que pasaria con las diferentes variedades de uva, por
ejemplo la Pinot Noir, que necesita temperaturas bajas (13-15°C). Esta
variedad no seria de la misma calidad con temperaturas altas, ademas de
que seria poco costeable producir un buen vino.

Estos cambios en la industria vinicola de Baja California ya se
estan reflejando y pudiera ser una posibilidad que la franja del vino
cambie de posicidn en un futuro, aunque muy lejano, espero.

Como alternativa para evitar el avance de este fenémeno en la
industria vinicola podriamos tener la blsqueda de nuevas variedades
de uva, el desplazamiento de los vifiedos y los ajustes a las instala-
ciones de acuerdo a los cambios. Como planeta debemos controlar
la emision de gases tdxicos (gas carbdnico) y plantar mas arboles. Si
logramos esto, en cuanto a las predicciones de la enologia mexicana
en los proximos 50 afos, creo que podriamos tener unos excelentes
vinos tintos y aumentar la produccion de blancos ya que por su fres-
cura, el calor nos ayudara a consumirlos mas.
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a producir vinos de calidad. “Por el contrario, las
zonas célidas de produccién vinicola comenzaran
a tener dificultades para cultivar las mismas varie-
dades. Los viticultores estaran obligados a plantar
diferentes variedades, clones o portainjertos con
una mayor resistencia a sequias y a las nuevas
condiciones climaticas”, explica Campo.

Desde el punto de vista del endlogo mexi-
cano de Casa de Piedra, Hugo D'Acosta, la franja
que designa las areas de produccion vinicola en
el mundo es sélo una manera romantica de con-
cebir dichas regiones, ya que existen algunos mi-
croclimas que permiten el cultivo de la vid fuera
de ésta. “En el caso especifico de Baja California,
se encuentra en la latitud 33, y si se siguiera una
linea recta en un planisferio, coincide con la ubi-
cacion del desierto del Sahara. “Independiente-
mente de esto, es verdad que se estan moviendo
las lineas termales, lo que quiere decir que quiza
aumentaria la posibilidad de establecer vinedos
mds al norte”, asevera.

D'Acosta pone como ejemplo también el
caso particular de Inglaterra, en donde se produ-
cen regularmente vinos de una calidad aceptable,
y donde hace apenas algunos afos esto era’im-
pensable. “Esta tendencia puede responder en
parte al uso de una mejor tecnologia, pero tam-
bién a un cambio en el clima a nivel global”, agre-
ga el endlogo, quien ademas considera que otro
de los paises que se han visto beneficiados con
el aumento en las temperaturas, asi como por una
exposicion solar més intensa, es Francia. Desde
hace 10 afos ha logrado hacer vinos mas.-poten-
tes y con afadas mucho mas regulares debido a
este fendomeno.



En el caso especifico del Valle de Guadalupe,
los cambios climéticos también han jugado un papel
importante en la viticultura, y aunque se ha visto be-
neficiado por una alta precipitacién pluvial, que por
cierto rebasé por mucho a la pronosticada en el afio
en curso, también se vio afectado por temperaturas
excesivamente altas durante el mes de junio. Como
resultado de lo anterior se pueden observar vides
con frutos quemados debido a una exposicion solar
excesiva, sobre todo en variedades blancas como
Chenin Blanc, Viognier y Chardonnay, asi como en
variedades de uva de mesa como la Red Globe.

José Manuel Fernandez, uno de los viticulto-
res con mayor experiencia en este valle, y quien
asesora a vinicolas como Villa Montefiori, Rancho
0lé y Monte Xanic, entre otras, explica que el cam-
bio climatico dentro de la regién de Ensenada no
es tan dramatico como en otras partes del mundo,
debido a la influencia del océano: “Estamos prote-
gidos por la accion de océano, pero no se descarta

ENOLOGO DE LA VINICOLA BIBAYOFF

La mayoria de los vifedos antes tenian olivos alrededor, y después de
cortar la uva la gente se dedicaba a cosechar los olivos. Ahora ambos
ciclos de madurez finalizan al mismo tiempo, lo que indica que ha habido
cambios en el clima que los afectan.

Normalmente hace calor y se queman algunos racimos, pero el
ano pasado se vivié un calor excepcional, sobre todo en septiembre. Es-
pero que no existan otros factores climatolégicos que sean resultado de
un sobrecalentamiento, como las tormentas. Hace 33 afios ocurrié una
situacion asi y lo que ocasiona este fendmeno es que se pudran todos
los cultivos por el exceso de agua.

La sociedad va cambiando y los gustos se van transformando.
En realidad no sé cuanto pueda aguantar la vitivinicultura como se le
conoce actualmente, también afectada debido a un problema de falta
de agua. Las uvas necesitan dias calidos y noches frescas, en caso
de que haya un alza en las temperaturas nos vamos a tener que adap-
tar al ciclo de la uva.

que se pueda desatar un alza en las temperaturas,

misma que ocasionara que nos tengamos que adecuar a algunas variedades
que tengan una mayor resistencia ante este tipo de eventos climaticos, tales
como la Petit Verdot o la Carignan. “Si el alza de las temperaturas sigue como
hasta ahora, aparte de tener que dejar a un lado las variedades méas suscepti-
bles, se tendran que hacer précticas que no son comunes en la regién, como
el uso de cubiertas en el suelo para evitar el reflejo del sol, en lugar de tenerlo
al descubierto como se tiene actualmente”, comenta Fernandez.

En una region semidesértica como el Valle de Guadalupe, que se ve
afectada cada vez mas por la escasez del agua, el principal problema en
caso de presentarse un aumento en la temperatura, serd una utilizacion
mayor de agua para el riego de las vides. Ante esto, endlogos como Hans
Backhoff, de Monte Xanic, han comenzado a hacer algunos ajustes en sus
sistemas de riego para lograr que las plantas se irriguen justo lo necesario
y de esta manera aprovechar al maximo el vital liquido.

“Se tiene que ser muy eficiente en el uso del agua, normalmente se
usan goteros para regar las vides, pero en algunos casos eso no es suficien-
te. Quiza se deban buscar soluciones al uso de agua como es el caso del
acido acrilico, que se inyecta en el suelo con un compresor, y éste polimero
se expande al agregarle agua, guardando asi mucha humedad y nutrientes
alrededor de la raiz.

“Otra solucidn mas viable es usar sensores en las raices de la vid. Es-
tos censores mandan sefales por radio a una computadora que registra el
estrés hidrico de las plantas, y se le va agregando agua cada que el censor
llega a un determinado nivel de sequedad”, comenta.

Por otrorlado, la inquietud de Backhoff ante el cambio climatico no se
inclina tanto hacia el aumento de la temperatura, sino a diferentes fenéme-
nos naturales que éste pueda traer consigo, tales como ciclones, sequias
o tormentas, que son cada vez mas frecuentes en el mundo entero.

Una franja en movimiento
Mucho se ha hablado ya de cémo se han presentado algunos cambios cli-
maticos en regiones vinicolas del planeta, inclusive casos tan drasticos
como el de Espaia y Portugal, pero cuéles son en realidad las consecuen-
cias del calentamiento global en las uvas, y por consiguiente en el producto
final: el vino que se elabora de ellas. Se debe recordar que las vides por
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Hans Backhof(

ENOLOGO DE MONTE XANIC

El clima del mundo ha ido cambiando, no es
un secreto. El clima a través de los afos se
ha ido modificando, pero lo méas peligroso

de estos cambios es que van a cambiar las
corrientes marinas, (gracias a las cuales la
region de Ensenada se mantiene fresca).
Mas que el calentamiento visto como un alza
en la temperatura, me preocupa mucho que
esto traiga consigo efectos en el mar y en las
condiciones meteoroldgicas de la region.

Se puede hacer que se beneficien vinos
como los oportos pero en realidad el cambio
es muy lento y no creo que eso se pueda ver
en un futuro cercano, ni que otras regiones
mas del norte comiencen a producir vinos.

Tengo fe en el humano y creo que esta
situacion va a comenzar a controlarse. Es
dificil poder hacer una prevision acerca del
cambio climatoldgico dentro de unos 50 afos
porque los cientificos se han equivocado en
los gradientes de temperaturas que predecian
en el futuro, pero lo que el sentido comuin
me indica es que se puede visionar un futuro
prometedor solamente si el hombre toma
consciencia de la naturaleza, si no es asi se
pueden extinguir no solo la vid, sino diferen-
tes especies de plantas y animales.
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lo general cuentan con un ciclo anual en el que producen las uvas que se
cosechan cada afo, y para que éstas obtengan la mejor calidad posible
se necesita de ciertos factores, como inviernos frios en los cuales la plan-
ta suspende su actividad y queda en un periodo de dormancia, como en
biologia se denomina a la baja en el metabolismo de las plantas y otros
organismos, y gracias a los cuales sus hojas se secan y se caen.

Después de ser podadas, durante la primavera, las vides comienzan
con su periodo de floracion, debido al aumento de la temperatura. En esta
fase resultan muy peligrosas las heladas tardias, ya que se pueden perder
las flores que posteriormente se convertirdn en racimos. Una vez formadas
las uvas comienza la etapa de maduracion, los frutos empezaran a ganar ta-
maio y posteriormente a cambiar de color, fendmeno que se conoce como
envero (cuando los racimos recién se han formado, y las uvas tienen el
tamano aproximado de un chicharo, todas éstas son de color verde, sin im-
portar que se trate de variedades tintas o blancas). “Es precisamente entre
el amarre de la fruta o cuajado (como se le conoce en términos enoldgicos)
y el envero, que los racimos son mas susceptibles a las quemaduras por la
exposicion solar o bien por las altas temperaturas. Esto pudiera ocasionar
que la uva tenga algunas deficiencias, por lo que la calidad del vino se veria
afectada. En casos muy drasticos se puede hasta perder la totalidad de la
cosecha”, explica el ingeniero José Manuel Fernandez.

Después de haber cambiado de color, las uvas continGian con su
proceso de maduracion durante todo el verano y estaran listas para
cosecharse cuando el endlogo determine que éstas tienen la riqueza de
az(cares necesaria para iniciar la fermentacion, que en términos gene-
rales es la transformacion del azlcar (del jugo de uva) en alcohol, gra-
cias a la accion de las levaduras. Cabe recordar que durante el proceso
de maduracién de las uvas es necesario contar con dias calurosos y
noches frescas para lograr una mayor riqueza de aromas y sabores en el
fruto, y posteriormente en el vino.

Respecto al proceso anteriormente referido, la opinién de los expertos
coincide: si las temperaturas fueran muy altas durante el verano, el periodo
de maduracidn se acortaria, y por consiguiente las uvas no obtendrian una
riqueza 6ptima de aromas y sabores. Es evidente entonces que el impacto
del cambio climético afecta al cultivo de la vid y a la produccion vinicola

Alounas variedades, mayoritariamente tintas, se podran adecuar facilmente a
las altas temperaturas.

Syrah. Originaria de Persia
y llevada a Europa durante
las cruzadas, esta variedad como el emblema nacional
tomo como sede el valle del de la enologia chilena, tiene
Rdédano en Francia, en donde  su origen en la regién fran-
produce excelentes vinos cesa de Burdeos. Con esta
tanicos y complejos, ideales variedad de uvas se producen
para envejecer en barricas vinos muy potentes y estruc-
de madera. Esta variedad fue  turados.

[levada a Australia (territorio

caliente) en donde adopto el

nombre de Shiraz.

Carmenére. Aunque actual-
mente esta uva sea vista




en general. En conclusion se podria decir que, aunque el calentamiento glo-
bal y todos los cambios climaticos que éste trae consigo no son aun tan
evidentes, es necesario tomar cartas en el asunto y crear una conciencia
colectiva ante un problema que no sélo afecta a sectores aislados como
la vitivinicultura, sino a la coexistencia humana en general. Y aunque el
cambio que se avecina es irreversible e irremediable, lo que se puede lograr
mediante las acciones humanas es aminorar sus efectos en el planeta.

Petit Verdot. Originaria de Bur-
deos, donde se producen vi-
nos muy ricos en estructura.
Se le acostumbra mezclar con
otras uvas debido a que sus
aromas no son tan marcados.
Esta variedad se ha adaptado
a territorios del Nuevo Mundo
como Argentina y México, en
donde cada vez produce me-
jores frutos.

Tempranillo. De origen espa-
nol, esta uva produce los
vinos mas emblematicos de
la Rioja. Cuenta con una alta
tanicidad y mucha potencia,
ideal para producir vinos
robustos, aromaticos y enri-
quecidos en barricas de roble
blanco.

José Manuel
Fernandez

VITICULTOR DE MONTE XANIC,
RANCHO OLE Y VILLA MONTEFIORI

Creo que el primer impacto del calentamiento
que sera notorio es que las actividades que la
viticultura realiza para protegerse de los efec-
tos de las heladas seran menos frecuentes. En
este caso se veria como un cambio a favor,
pero en las areas que tienen problemas de
calentamiento, al final el desarrollo de las uvas
bajara en calidad.

Al cambiar la temperatura, cambiaran
todos los organismos vivos, pues ésta regula
todo el ecosistema de las vides. En caso de
haber temperaturas mas altas, algunos insec-
tos que no se tenian van a desarrollarse con
mayor facilidad. Se espera que todo esto sea
un efecto pasajero, pero en caso de que se
establezca como norma un clima mas calido,
el viticultor buscara una produccion mayor de
vinos tintos (cuyas uvas son mas resistentes),
y se empezara a complicar cada vez mas hacer
vinos blancos de muy alta calidad. Y si se acre-
centara este problema habrdn, incluso, algunas
variedades tintas que se iran desplazando, y
podran entrar mas variedades especificamente
de mayor resistencia al calor, asi que habra una
movilidad de variedades.

En general, a mas calor, se obtendran
vinos con un pH mas alto, con mas alcohol,
mas azlicar y menos acidez. Seran vinos mas
corpulentos, de uvas mas concentradas, pero
por otra parte se perdera la frescura y se ne-
cesitara corregir su acidez.



PISANDO
FUERIE

Que no se le escape ninguna. Estas son las bodeoas mexicanas que hay
que tener presentes en el mapa. Hoy en dia, hay varias regiones de nues-
tro pais famosas por su vino, las mas conocidas son los vinedos que se
encuentran en Baja California y Coahuila, pero hay otros territorios como
Querétaro, Aguascalientes y /acatecas donde también se ubican otras
orandes, medianas y pequenas bodegas que le rinden homenaje al vino.
Este es un viaje por 10os santuarios del vino en México. TEXTO: TAYDE BAUTISTA
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as primeras vides se produjeron en México antes de los tiempos de la Co-
lonia y los indigenas las utilizaban para hacer una bebida a la que agrega-
ban frutas y miel, lo que se conocié como el vino de acachul. Sin embargo,
a cultura del vino se establecié en los tiempos de la Conquista, cuando
llegaron los espanoles. Poco a poco se cultivaron variedades de uvas y se cons-
truyeron cavas de vinificacion. No obstante, la tradicion del vino en el pais se in-
crementd a partir de los afos setenta del siglo pasado. Entre altibajos y mucha
pasion, hoy las bodegas mexicanas no pierden el impulso. Con boleto en mano
y ojos y paladares bien dispuestos, nuestro recorrido empieza en Querétaro

y cierra con broche de oro con la produccién artesanal de Baja California. ~ ©

Bodeoas Hacienda
de letras SA. de C\.

A partir de la construccion del Distrito de Riego de Pabellén, durante el go-
bierno de Lazaro Cardenas, fue cuando los vifiedos comenzaron a plantarse
en este estado. Los vinos de mesa se elaboraban en los conventos ya que se
utilizaron para la consagracion durante la celebracion de la misa. La region de
viticultura en este estado abarca las zonas de Calvillo, Paredén y Los Romos.
El clima es templado y lluvioso durante el verano y de altitudes de 2 mil me-
tros. Se cultivan cepas para vinos tintos y blancos. La historia en particular de
Bodegas Hacienda de las Letras comienza en 1978 cuando se plantaron los
viiiedos. Los vinos que producen son de autor y artesanales. .

FOTOS: CORTESIA HACIENDA DE LETRAS S.A. DE C.V.

L0S BASICOS

Nimero de hectareas: 120.

Fecha en que se cred: 1978.

Distribucidn: Regional. Se atienden pedidos
foraneos directamente por la bodega:
tonel_0720@yahoo.com.

Cantidad: 2 mil cajas anuales de 12 botellas
cada una.

Cata: Vinos 100% monovarietales con
excepcion del Tempo, que es un Coupage
bordeles. Son fechados, pues cada afo tiene
caracteristicas muy particulares.

Clima: Temperaturas con oscilacion térmica en
la primavera-verano de 10°C a 34°C. En otofio-
invierno es frio sin llegar al exceso; se cuentan
con las horas frio (por debajo de los 10°C).
Barricas: Roble americano y francés.

Vinos: Actualmente se producen los siguientes
vinos en cantidades muy limitadas. Blancos:
Chardonnay, Riesling, Sylvaner, Sauvignon
blanc, Semillon, Capilla de Fatima (Muscat
blanc, seco), Karol (Muscat blanc dulce natural)
y Christine (Muscat blanc, cream). Tintos:
Hacienda de Letras. Carignan, Ruby cabernet,
Pinot Noir, Sangiovese, Syrah, 425 Aniversario
(Cabernet Sauvignon), Tempo (Cabernet Sau-
vignon, Merlot y Malbec), Cabernet Franc

y Nebbiolo. Lineas superiores: Montgrand,
Cabernet Sauvignon, Malbec y Tempranillo.

BODEGAS HACIENDA DE LETRAS
S.A. DE C.V. Pabellén de Artega.

Tel. (449) 973 6721. Luis Carlos Hernandez:
luca_0712@hotmail.com.
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FOTOS: CORTESIA LA BORDALESA

|2 Bordalesa

Esta casa surgid en 1969 y se ubica en la region de Jests Maria, Aguasca-
lientes. Angeles Ramirez, del departamento de ventas de la Bordalesa, indica
que esta empresa es de pequefa produccion. “Durante la cosecha es cuando
llega més gente y es en esta época cuando el lugar se llena de personas que
vienen para participar en la cosecha de la uva”. Las personas que ayudan en
esta labor provienen de diversas comunidades para cortar la uva con tijeras
y de forma especial, ya que la uva debe tomarse cuidadosamente y cortarla.
Después se guardan en cajas y se trasladan a la bodega para seleccionar la
uva y obtener el jugo. Esta bodega se ha dedicado a producir, en su mayoria,
concentrado de uva que se exporta a los Estados Unidos. .
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Freixenet de México

La historia del grupo Freixenet se remonta a Barcelona, Espafa, donde se
unieron dos familias de tradicion vinicola. La primera bodega que se cons-
truy6 en México fue en 1979, pero las plantaciones de los vifiedos se inicia-
ron en 1982. El primer vino espumoso elaborado con las uvas de la region
fue Sala Vivé, sin embargo, las uvas del vifiedo se utilizaron en 1988 y asi
fue como se inauguré la cava de la Finca Dona Dolores, Ezequiel Montes,
Querétaro. El vino espumoso es la especialidad de la casa y se elabora
de acuerdo al método tradicional “champenoise”: proceso de elaboracion
de los vinos espumosos que consiste en una doble fermentacion. .

FOTOS: ROCIO ROJO



10S BASICOS

Niamero de hectareas: 180.

Produccion de vinos: Vinos de mesa Leal

y vifiedos Rios, brandy y concentrado de uva.
Cepas: French Colombard, Malaga Cham-
pagne, Chennin Blanc, Carifian, Victoria, Ruby
Cabernet y Salvador.

Distribucion: Viéxico. El concentrado de uva
actualmente se distribuye a nivel regional

y a Estados Unidos, donde se envasa.

Clima: 1,820 metros sobre el nivel del mar.
Barricas: Roble blanco.

Temporada de cosecha: Agosto.

VITIVINiCOLA LA BORDALESA.
Km 8, Antiguo Camino a Zacatecas.
Tel. (449) 973 0063. www.labordalesa.com

10S BASICOS

Distribucion: Distrito Federal, Puebla, Que-
rétaro, San Miguel de Allende, Guadalajara,
Puerto Vallarta, Guanajuato, Chiapas y Canctn.
Cata: Septiembre.

Clima: 2 mil metros sobre el nivel del mar.
Nimero de hectareas: 48.

Produccion de vinos: Vino espumoso, como
el Vina Dofa Dolores (Gran Reserva, Char-
donnay, Rosé y Semiseco), el Sala Vivé (Brut
y Semiseco) y el Petillant (Brut y Semiseco)
conforman el 70% de la produccidn total.
Barricas: Roble americano y europeo.
Proceso del vino: Tradicional y tecnologia
de punta.

FREIXENET DE MEXICO. Km 40.5,
Carretera de San Juan del Rio a Cadereyta,

29. Ezequiel Montes, Querétaro.
www.freixenetmexico.com.mx.

Finca la Redonda

El retrato de esta bodega empieza con su fiesta de la vendimia. Son tres
mujeres las que llevan el cabello cubierto con mantas de colores. Siguen a
unos hombres quienes cargan una ofrenda de copal y el retrato de la Virgen
de Guadalupe. Caminan por entre los vifiedos. Se acerca un tractor que lleva
cajas cargadas de uva y las deja en dos grandes tinajas. Un anunciante
informa que el pisado de la uva estd a punto de comenzar.

El origen de este vifiedo es un relato familiar donde el protagonista
principal fue Vittorio Giaginto Bortoluz, padre de Claudio Bortoluz, quien nos
cuenta desde su finca como es que desde hace dos anos comenz6 a produ-
cir vino. “Mi padre llegé en 1950 y yo en 1951, a los 8 afos. Mi padre era
ingeniero agrénomo, especializado en vinicultura y enologia y lo contrataron
para desarrollar unos vifiedos en la ciudad de Delicias, Chihuahua. En aquel
entonces ese territorio era muy inhdspito por lo que mi padre vino a desa-
rrollar vifiedos a San Juan del Rio en el afo de 1951".

Ellos comenzaron a hacer vino hace dos afos y éste es el segundo aio
que procesan su propia uva. El endlogo de esta finca es Miguel Angel de
Santiago, proveniente de una familia de endlogos de la Rioja, Espafia, quien
tiene una amplia experiencia en la elaboracion de vinos. “Los Gltimos treinta
y tantos dias de la cosecha son los mas importantes para considerar si es
una buena o mala cosecha. Es lo que marca el anélisis para establecer el
momento oportuno para la mejor cosecha y ver qué cantidad de azdcares y
acidos se encuentran”. El reto de la vitivinicultura incluye muchos factores:
buen clima, desarrollo de la uva, cosecha, cortado, fermentacion y crianza.
Cada una de las etapas es fundamental para la elaboracion del vino. .

LOS BASICOS

Distribucion: Querétaro.

Cantidad: Nueve vinos.

Ao entrante: Catorce vinos

Dos categorias: La Redonda (familia de vinos
denominacién comdn, vinos jévenes y afruta-
dos) y Orlandi (familia de vinos varietales, crian-
za 0 alta gama).

Catas: Dos, que se realizaran en septiembre.
Clima: 1,950 metros a nivel del mar. Area simi-
lar a la mediterranea para producir vifedos.
Niamero de hectareas: 160.

Produccion de vinos: Los que mas se produ-
cen son los blancos y rosados, afrutados

y jovenes.

Barricas: Tostado medio. Roble americano

y francés donde se cuidan los vinos de crianza.
Proceso intermedio: Artesanal y tecnologia
de punta.

LA REDONDA. Km 33.5, Carretera San Juan
del Rio a Ezequiel Montes. Querétaro.
www.laredonda.com.mx.
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ZACATECAS

la Casa lavera Diaz

Las regiones de Ojo Caliente y Valle de la Macarena de Zacatecas son ade-
cuadas para el desarrollo de la industria vinicola debido a las condiciones
de la tierra, ya que la zona de vinicultura se ubica entre los 22° y 23° latitud
norte. Los vifiedos se encuentran a mas de 2 mil metros a nivel del mar,
tienen inviernos definidos y veranos frescos y el suelo retiene humedad,
una de las condiciones para el desarrollo de las vides.

De acuerdo con Yolanda Diaz, endloga de la bodega La Casa Tavera
Diaz, han producido vino a pequena escala. “En 1972 comenzamos a com-
prar vid en el campo agricola experimental y poco a poco hicimos el vino,
por eso no hemos tenido mucho impulso. Ahora vamos a plantar nuestro
vifiedo en el rancho Las Nubes, Tacoaleche, donde utilizaremos el micro
riego por goteo”. Esta familia se distingue por el logo de: “Un buen vino sélo
puede producirse con uvas selectas y de primera calidad”. Para la familia
Tavera Diaz lo mas importante de un buen vino es la uva que compran,
seleccionan y con las que producen el vino de manera artesanal. La bodega
se encuentra a 800 kilometros de la capital de Zacatecas. .

FOTOS: LA CASA TAVERA DIAZ

LOS BASICOS

Niamero de hectareas del viiiedo: En
plantacién.

Produccion de vinos: 500 a 800.

Cepas: Tinto: Cabernet Sauvignon, Malbec,
Merlot y Ruby Cabernet. Blanco dulce: Bei-
rut Blanca y Moscatel de Alejandria. Blanco
seco: Chenin Blanc.

Distribucion: Amigos y familiares.
Fermentacion: Tanques de ashesto que
recubren con cera calentilla. De 15 a 22
dias. A veces lo dejan 2 6 3 afos.

Proceso del vino: Artesanal.

Vinos: Blanco dulce, seco y extraseco.
Tavera Diaz y Don Lupe.

LA CASA TAVERA DIAZ. Pasaje Lancaster,
Zacatecas. Tel. (492) 922 0852.
http://servisitios.com/tavera.
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ZACATECAS

Vinos Cachola

Casa Cachold fue fundada por Don Jesls Lépez en 1989. De acuerdo a las
investigaciones que él mismo realizd en la zona, considera que ésta es la
mejor drea para la vinicultura. Los vifedos de la Casa Cacholé se encuentran
a mas de 1,400 metros sobre el nivel del mar en la regién semidesértica del
Valle de las Arcinas. Tienen inviernos definidos, veranos frescos y el suelo
retiene humedad, una de las condiciones para el desarrollo de las uvas.
“Los vinos que producimos son los varietales. Descubri que esa zona daba
el balance perfecto para la produccion de las uvas, ya que no se tiene que
agregar azlicar al proceso y esto es muy importante para la calidad de un
buen vino. Entre las zonas potenciales para los vinicultores, Zacatecas es
excelente. Ademds, da una frescura extraordinaria al desarrollo vegetativo

de la uva que es lenta y tardia”, comenta Don Jess Lopez. .




Casa Madero

El clima extremo es una de las caracteristicas de esta zona. El Valle de
Parras en Coahuila es la primera zona vinicola de México. La historia co-
menz6 en 1574, cuando los espanoles que llegaron durante la conquista se
trasladaron de Zacatecas a Coahuila en bisqueda de oro, pero encontraron
vides silvestres. Después de este descubrimiento se produjo el primer vino
americano. Casa Madero, en el Valle de Parras, es la casa vinicola mas an-
tigua de México. La Hacienda de San Lorenzo, Casa Madero, naci6 cuando
Don Lorenzo Garcia comenzd a plantar vides y producir vifiedos. .

LOS BASICOS

Nuimero de hectareas: 430.

Produccion de vines: 300 mil cajas de nueve litros.
Cepas: Cabernet, Shiraz, Merlot, Tempranillo,
Cabernet Franc, Chardonnay, Chenin Blanc y
Semillon.

Distribucion: 70% a Europa, 5% a Estados
Unidos, 5% a Japdn y 20% a México.

Clima: Desértico, 400 mm lluvia al afo, 3,000
mm de evaporacion anual. Vientos moderados
toda la noche, sol intenso, noches frescas

y secas.

Barricas: De roble blanco y tostado medio,
30% francés, 20% de Europa del Este y 50%
americano.

Proceso del vino: Temperaturas controladas, le-
vaduras seleccionadas y taninos bien maduros.
Vinos: Casa Grande, Casa Madero, San Lorenzo
y Montevifa en tinto y blanco.

Fecha en que se cred: Originalmente, 1597.
Los vinedos actuales, desde 1974, 1997 y cada
ano aumenta la superficie.

CASA MADERO. www.madero.com.mx.

10S BASICOS

Nuamero de hectareas: 50, que estan siendo renovadas.

Fecha en que se cred: 1989.

Produccion de vinos: VVino blanco semidulce: Chenin 100% y blanco
French Colombard 100%. Tinto Cachola: Ruby Cabernet, mezcla de Caber-
net Sauvignon de uva francesa y Carignan de uva espanola.

Cepas: Ruby Cabernet, Chenin Blanc y French Colombard.

Distribucidn: Debido a la poca produccion se hacen vinos sobre pedido.
Cantidad: 25 mil cajas de 12 cada una.

Clima: Fresco. Altitud de 1,400 metros.

Barricas: De roble y limousine con capacidad de 200 y 500 litros.

VINOS CACHOLA. Km. 634, Carretera Panamericana. Valle de las Arcinas,

Zacatecas. Tel. (492) 924 6395.

Ensenada, BC. 2008
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Manuel Orgaz * Gerardo Téllez * Adriana Torres Duque ¢ Paulina Vélez
Lula Martin del Campo * Ricardo Mufioz * Benito Molina * Mnica Patifio  Alejandro Ruiz
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COAHUILA

Bodegas Ferrino

El origen de esta familia de vinedos en Cuatrociénegas, Coahuila, se origind
con Don Miguel Ferrifio Lander, proveniente de la provincia de Campania,
Padula, Italia quien se asent6 en esta region. Al principio se dedicé a des-
tilar uva para aguardiente y brandy, pero en 1917 se registré la primera
produccidn de vinos generosos. El mas conocido es Sangre de Cristo, vino
de mesa afrutado y dulce elaborado con uva Lenoir y Rosa del Perd. .

FOTOS: CORTESIA BODEGAS FERRINO

[

LOS BASICOS

Nimero de hectareas: 10, complementadas
con otras 10 de San Pedro, Coahuila.

Fecha en que se cred: 1860.

Distribucion: Nacional.

Cantidad: 20 mil cajas con 12 botellas de
750 ml.

Cantidad, afio entrante: 23 mil cajas con 12
botellas de 750 ml.

Categorias: \Vinos de mesa y vinos generosos.
Clima: En verano,célido y seco. En invierno,
frio y himedo.

Barricas: 80, de roble americano de diver-
sas capacidades.

Vinos: Tinto Sangre de Cristo, generoso
Moscatel y Ferrifio, tinto seco y generoso
tipo jerez dulce y seco.

www.bodegasferrifio.com.
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Vinedos Buena Fe

Esta bodega también se localiza en el Valle de
Parras. A esta region se le ha llamado el Valle de los
Pirineos debido a las condiciones de cultivo para
el olivo y la vid y, aunque el origen de las bodegas
Buena Fe es reciente, la tierra de este sitio tiene lar-
ga tradicion en el cultivo de esta vid. Asi fue como
la familia Rivero Gonzalez comenzé a producir vino.
Al principio se cultivaron nueces pecaneras en el
rancho Buena Fe y luego establecieron un vifiedo.
El primer vino tinto que elaboraron se llamé Buena
Fe y se elabord en las instalaciones de Casa Ma-
dero. La segunda cosecha se denominé Vino Tinto
Rivero Gonzalez, mezcla de bordalesa afejado en
barricas de roble francés y americano. .

[0S BASICOS

Produccion de vinos: Liberacion limitada y
liberada; 3,466 botellas en 2002.

Cepas: Varietal de Merlot, Cabernet Sauvig-
non y Cabernet Franc.

Distribucién: Exclusiva y personal.
Barrica: De roble francés y americano,

con 15 meses de reposo.

Proceso del vino: Artesanal.

Vinos: Tinto Rivero Gonzalez.

Fecha en que se cred: La primera cosecha
data de 1998.

Tel. (81) 852 1545.

Www.riverogonzalez.com.mx.




Baja California
SU Aresania
echa vino

ALXIMIA

Productor: Alvaro Alvarez.

Vino: Alximia.

Ubicacion: Rancho San Marcos, Valle
de Guadalupe.

Produccion: Mil botellas al afo.
Variedades: Merlot, Barbera, Cabernet
Sauvignon y Zinfandel.

Superficie aproximada de plantacién:
Una hectarea y media propias.

VINART

Productor: Jesus lbarra.

Vino: Cielo Mar y Tierra.

Ubicacion: El Sauzal, Ensenada.
Produccion: 4,400 botellas al afio.
Variedades: Merlot, Cabernet Sauvig-
non y Tempranillo.

Superficie aproximada de plantacion:
15 hectareas arrendadas.

NATIVO VINEDOS

Productores: Benjamin Pefa y Lesley
Starnes.

Vino: Nativo Zinfandel.

Ubicacidn: Fraccionamiento La Fortuna,
San Antonio de las Minas, Valle de Gua-
dalupe.

Produccion: 2,400 botellas al ano.

Qué es lo que hace que una bodega o un productor de vinos sea artesanal
o0 no. Aunque la respuesta varia dependiendo de la voz de los productores,
una cosa es segura: hay ciertos parametros que se deben tomar en cuenta.
“Se podria decir que lo que define a un productor artesanal es un cierto
volumen de produccién (bajo por lo general), el uso de equipos no tan sofis-
ticados, asi como un procedimiento de elaboracién no tan tecnificado. Sin
embargo, considero que el concepto de vino artesanal esta correlacionado
con aspectos mas alld de lo material. Esto es, con un estado, espiritu o
actitud de quienes lo procesamos”, sefala Jesus lbarra, endlogo de Vinart,
empresa mexicana que nace con el propésito de dar a conocer los vinos de
pequenas bodegas familiares. “Cuando el vino que haces, lo elaboras con
libertad en su disefio y cuando uno de los factores mas importantes en su
razon de ser es el gusto y el placer especial que te causa su gestacion y el
poder compartirlo, considero que es entonces cuando podemos llamar a un
vino, vino artesanal”, finaliza el enélogo.

Ademds de las famosas bodegas L.A. Cetto, Santo Tomas, Monte
Xanic y Domecq, que no necesitan presentacion, en Ensenada existe un
fuerte movimiento de produccion artesanal. La mayoria /de los vinicultores
artesanales que existen actualmente son egresados de la Estacion de los
Oficios del Porvenir (La Escuelita). A continuacion presentamos a diferentes

productores que vale la pena conocer:

Variedades: Syrah, Cabernet Sauvignon
y Zinfandel.

Superficie aproximada de plantacion:
Una hectarea y media propias.

LUCIFERO

Productor: Gabriel Morales.

Vinos: Lucifero.

Ubicacion: Estacion de los oficios

del Porvenir, Valle de Guadalupe.
Produccion: 600 botellas al afo.
Variedades: Cabernet Sauvignon

y Barbera.

Superficie aproximada de plantacion:
No cuenta con terreno propio.

VINICOIA TRES MUJERES

Productoras: Eva Cotero, Laura Mac-
Gregor y Ivette Vaillard.

Vinos: 1Table Tempranillo, Isme Merlot
y Cabernet Grenache.

Ubicacion: San Antonio de las Minas,
Valle de Guadalupe.

Produccion: 1,200 botellas al afo.
Variedades: Tempranillo, Merlot, Caber-
net Sauvignon y Grenache.

Superficie aproximada de plantacion:
Una hectérea propia.

FLUXUS

Productor: Alberto Rubio.

Vino: Merme.

Ubicacion: San Antonio de las Minas,
Valle de Guadalupe.

Produccion: 2,500 botellas al afio.
Variedades: C. Sauvignon y Zinfandel.
Superficie aproximada de plantacion:
No cuenta con terreno propio.

QUINTA LIZARRAGA

Productor: Leonardo Lizarraga.

Vino: Quinta Lizarraga Cabemet Sauvignon.
Ubicacion: Predegal Playitas, Ensenada.
Produccion: 1,500 botellas al ano.
Variedades: Cabernet Sauvignon.
Superficie aproximada de plantacion:
No cuenta con terreno propio.

RANCHO 1A CURVA

Productores: Miguel y Carlos de la Torre.
Vino: Vino Curvo.

Ubicacion: San Antonio de las Minas,
Valle de Guadalupe.

Produccion: 1,200 botellas al afo.
Variedades: Cabernet Sauvignon.
Superficie aproximada de plantacion:
No cuenta con terreno propio.
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