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( La cuchara con pinza, que sirve para
comer y oler a la vez, fue creada por el dise-

ñador industrial Luki Huber para el Bulli. )

(   El sentido olfativo, tan considerado al
degustar el vino, se utiliza muy poco cuando
se come, por lo que esta cuchara provoca 

a este sentido, permitiendo al comensal oler 
una cosa y comer otra. )

(  La última novedad de Faces es la
cuchara para escribir, creada por Julia
Mariscal, le saca partido a la textura del
café, el capuccino o el chocolate. Es una

especie de cuchara bolígrafo. )

EXPERIENCIA SENSORIAL
En 2005, el chef catalán Ferran Adrià lanzó junto con
un grupo de diseñadores su primera colección de pro-
ductos para la cocina: Faces. Estos instrumentos fue-
ron creados con el fin de responder a los nuevos
hábitos y necesidades de la cocina experimental. Los
diseños son impresionantes, al igual que sus usos:
cucharilla de café para remover bien, cuchara-aperiti-
vo para bocados únicos, cucharilla de helado para
usar y no tirar, cuchara coladora para comer cereales,
y pinza-palillo para picar y comer. •
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